IDEAL POUR PARTAGER

Pair au choix, gﬂ@%nﬂe notre aroli doeuf frit safran,

olives, dégustation dhuite e+ apéritif du GREPEh - et 6€
(Prix par personne)

Déqustation gastronomique de fapas. . ... 35€
(Idéat a partager. Prix par persorne. Minimum 2 personnes)

5 tapas + plLat du jour + pain + aioli + oLives + amuse-bouche du chef

Assortiment de charcuterie ibérique et de produits dibiza. . 32€
(Jambon, fromage dibiza, sobrasada, CharCuterie Locale e+ pain Catatan)

Croquettes de crevettes a Lal et samorreta (U pieces) ... 15€
Patatas bravas, deux sauces. ... ... 1H€
(Euf au pLat / aioli au safran e+ notre sauCe brava a La sobrasada)

MouLes de roche Cuites d La vapeur, ay Curry

ot iR CHCRNIRER ™ o L 19€
Calamars de La €ote, frits al'andalouse ................... 24€

(Gervi avec notre mayonnaise "Eimy*)

NOS SALADES ET “UN PETIT PLUS”

Poke méditerranéen au saumon Marind ... ... 24€
CoysCous +dboul® a La menthe, a L'orange, a L'avoCat, aux LAGumMes frais, d La tomate,
auX CAPres, aux oLives et aux MorCeaux de saymon

ek Gl <N g S F e e L | S N T 25€
Notre CéLébre satade, avec dy fromage de chdvre gritté, du jambon Croustillant,

des fomates LoCales, des pousses de Laitue, des pistaches, de L'orange

et des cignons Confits

Grilté o+ uCCompqgne davoCat ot dasperges vertes, de xanfaina Catalane
et de Lequmes du jour

g calad@aRO e SO o -~ . . oo =T ... 25€

Notre version de La salade russe, avec des pommes de +erre et des Carotes
bouitties, du thon mariné maison e+ des Creveres a Lait

FQATENSREROMEBIE, * roa® or Sime b A 27€

Notre CLebre roulPay d L'avoCat O+ aux Cornichons, garni de +hon rouge assaisonn d La
méditerranéenne

Girvia lbicenca tridito / ceviche / Poisson au Citron ... 28€
Leche de tigre aux épinards, aux amandes grillées e+ aux spécialités dy chef
GuilLardeau oysters ay natureL (each) ... 7€

EXTRAS

Chips maison 5.50 Galade verte ou salade de tomates et doignons 9.50
Pan Gup. LSO Mayonnaise/Wetchup 150
Pan cars giuten 3,00 Euf au plat et aioli au safran 2.7D

PAELLAS TRADITIONNELLES &
PLATS A BASE DE RIZ 2026

Riz d La paella aux LegUMes gritlés
Acperges vertes, Legumes de saison, Champignons portobetlo

MiniMum 3 ax:,
PrnX par pergonn@

Fideud d La paelLa avec Lotte, seiche,

CreveHtes royal@s @FMoules ... 35€
PaeLLa aux nouitLes fines gritlées, entidrement décortiquée,

aveC un @uf au pLat et de Laioli, du safran, notre samorreta

aux Crevertes-mantes et au Crabe dlbiza

Riz Genyoret de CataVadetta ...
Dans La paelia, aveC tous Les ingrédients déCortiqués : seiche, Lotte, queues
de crevertes, chair de moules et notre samorreta aux fruits de mer

PIZ0 g gh A - D0 L NI iy e o
Une paelLa aux seiChes, Calamars, artiChauts, CApes et champignons portobelto
accompagnée dun aioli au Coing

lbiza 2036 : pLat de riz *Mer e+ Montagne® ... ... 33€
PaeLLa ay jambon roti (porc noir dibiza), queues de Crevettes, seiches, moules,
sobrasada @+ notre salmorreta

Arroz abanda au homard e+ dtaseiche. . .. ... ... ... ... HYOo€

Dans notre paelia, nous servens un homard fendu dans Le sens de La Longueur
pour deux personnes, accompagné de notre satmorreta

PLat de riz « FestivaL » aux fruite dermer ... .. L
PaeLLa fagon années go aux Crevertes, eiches, Calamars, Crabe, Langoustines,
MouLes e+ sauCe salmorreta

NOS PLATS DE POISSON ET DE FRUITS DE MER

Fish and chips a La méditerranéenne et "un petit plus” . .. . .. 29€
FiLet de morye frit, pommes de terre, ratatouille de Léqumes et tomate

29€

(IDEAL POUR 2 OU 3 PERGONNES)

(Prix ay kito) / 79€

Gaurmon gritlé e+ gnoCchi ay pesto dépinards et de basilic . .
Bar C_,au\/ag@ dEstero, e Crou’r@ de ceL

Nous Le proposor\s egaL@mQM _grtLL@ dla brans@ et bLanchi a La basque

Catamars de La Cote, griltés .. ..o o 34HE

FiLet+6, blanchi d La biLbaina e+ aCCompagné de CousCous

Homard a LaiL, avec des @ufs au pLat et

Ges, POMMEs.de Hanre, , 2 [ or - i, mB e s LAk L 29€
|déaL & partager. Minimum a personnes. Prix par personne.

Nous servons un hoMard entier pour d personnes.

. 55€

"BuLLit de peix i arros a banda" (Ragodt derpoisson a Libicenca ot riz)
|déaL & partager. Minimum a personnes, Prix par personne.
Le pLat Le ptus embLématique de La Cuisine dibiza.
Nous servons dabord un ragoGt de poisson aux pommes de +erre et hariCots verts, garni
d'aioli e+ de safran, suivi dune paelia au riz e+ aux seiChes.
Gelon Les arrivages, nous utitisons de La Lot+e, du bar et Le poisson du jour.

QUELQUE CHOSE DE SIMPLE

OmetLette espagnole aux permmes de terre et aux oignons . . 18€
Avec 5 @ufs / 1déal a partager

1/ poule¥eninion raTmassndas | 1M S ot 20€
Cuit a basse +température puis fini au grilL.
Gervi avec sa sauce et des frites,

Lasagnes d La bolognaise Maison, grabin@es .. ... .. ... 20€

lbizd ‘MarinoRoli* Do3c i — % nh Wibiceusy F T 20€

Brioche gritLée au beurre, Crevettes Cuites, thon Marin, roquette, Laitue et
notre CéLébre sauce Eimy.

Gandwich ay jambon iberique . ... 16€

Pain viennois grillé, +omates d La Catalane, huile dolive vierge extra

Le sandwich Cubdin a notre fagon. ... oo 15€
Pain de Vierne griLté, notre jambon roti pendant au heures, fromage cheddar,
saldmi itatien, bacon Croustiltant, Cornichons Moutarde et beurre

Double cheeseburger Gmash ‘Eimy’ 22€
Petit pain brioché d L'oignon, doubLe steak haché de beuf de premiére quatité cornichon,
baCon Croustillant, fromage cheddar, frites maison e+ notre céLébre sauce Eimy.

B Cm, pate qusan;@

NOS PIZZAS EMBLEMATIQUES iinienons,
Le piment “Mer e+ Montagre®. ... ... T 27€

Tomate Maison d L'ail e+ d La sobrasada, CreveH+es e+ poulet d Lil,
mMozzarelLa en fleur, miel et Moutarde, roquette fraiche et zeste de Citron.

Cetui dupotager et ataburrata ..o 26€
Léqumes grilLés e+ xanfaina aux LOGUMEs d La Catalane, aCCompagnés dun pesto
ay basiliC et aux pistaches et de burrata servie tout juste sortie du four

Sa@Erdonolytan © et &5 T S R LN L 25€
Tomate épiCée ay chipotte doux, notre épaute de jambon rétie pendant ay heures,
oignon rouge mMariné, fromage frais dlbiza e+ notre sauce spéciae

DE LA VIANDE DE QUALITE |
Gtedk de beuf “fricon" grillé .. ... 79¢€

Servi avec des pornmes de terre et un barbecue pour Le finir & votre godt
Prix au kito (idéaL pour 2 @ 3 personnes)

Grodk tartare, @uf de caille frit et pommes de terce . 35€
Notre céLébre +ar+ar@ préparé a partic de fitet de beuf haché aLa main,

asseMbLé d votre +able selon vos envies, garni dun @uf de Caille au plat e+

accompagné de pommes de +erre maison.

FloredEinieian gl msg o o STEERIRE 5SS e 1t 1 35€

Avec notre cauCe aL'orange et taboulé de CousCous aux Legumes

IBIZA
SABORS

GASTRONOMIA - PRODUCTO KME

TVA A 10 % COMPRISE DANS LES PRIX



