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BEACH - BAR - COCKTAIL - RESTAURANTE isS O MOS UN RESTAURANTE

GUIA REPSOL!

WILLKOMMEN
Herbst-Winterkarte 2026

Das Team von Cana SoFl’a |9edanl<t sic|’1 F[ir Hwen Besuch

Wir mécl}ten lhnen eine hochwertige Kiiche bieten. Unsere zeit?emé&e mediterrane Kiiche verbindet eigene
i Akzente mit Finflissen aus aller Wel.

TAGESMENUS

PREISWERTES TAGESGERICHT | | 19,00 €

Montag bis Freitag, aulber an Feiertagen. Mit Brot, Oliven, Ali-oli und preiswertem Tagesgericht. Siehe AuRentafel.

SPEZIAL- / GASTRO-TAGESGERICHT 28,00€

Montag bis Freitag, auleran Feiertagen‘ Verschiedene Brote, Ali-oli, Oliven, Tagesaperiti“es Kiichenchefs, natives
Olivend| extra und Spezia|—/Gastro—Tagesgerjcht. Siehe AuRentafel.

FEIERTAGS-SPEZIALGERICHT 39,00€

Samstags, sonntags und an Feiertagen. Verschiedene Brote, Ali-oli, Oliven, Tagesapefitilfdes Kiichenchefs und natives
Olivendl extra. Zur Wahl: Ho|zl<oh]e—gegri||tes Kalbskotelett aus Weidehahung mit frischem Gri”gemijse und Kartoffeln
nach biza-Art; oder Paella mit Hummer, Sepia, Muscheln und ibizenkischem Krebs. Ein ganzer Hummerﬁirje zwei
Personen, léngs getSFaCnet. Mindestens 2 Personen / Preis pro Person.

ZUM START UND/ODER TEILEN

Brot uncJ \/\/i”l(ommensaperith[‘des Ki]chenchelfs 550 €
Pro Person. Verschiedene Brote, Grissini, A]i-o|i, O[iven un& Wi”lwmmensaperithcdes K[Jchenche&.

NurBrot : 250 €

Frisch zubereitetes g|utenFreies Br&itchen 2,90 €
UNSERE VORSPEISEN
Gastronomische Verkostung warmer und kalter Tapas ' 32,00€

Mindestens 2 Personen / Preis pro Person. Vlerschiedene Brote, Ali-oli, Oliven, TagesaperitiF, 5Tapas nach Wah! des
Kichenchefs und Tagesspezialitét,

Verl(ostungsp|atte mit il)er;ischen und ikizenl«ischen Produkten und katalanischen 3200 €

Toasts ‘
|Jea| zum Tei|en. |Eerischer Be”ota—Schinl(en, Kase aus Hziza, Toast mit Sobrasada Pagesa, Bu” |9|anc un& negre, Ckorizo.i.

Cana-Soffa-Salat mit gegri”tem Ziegenkése und Lnusprigem Serrano-Schinken 20,00€
\Junge Blattsalate, Romersalat, Tomate, Orange, ApFeI, Pistazien und Vinaigrette aus Basilikum, Hon}g, nativem Olivens|
extra und Sherry.

Tatar vom Roten Thun, nach unserer Ar‘c gew[lrzt 2600 €

Spanisches KartoFFeI-ZWieloe]-Omdett ]4,00 €
|Aea| {:[jrz Personen.

G1r§e|inl<rol<etten mit KnoHauch und Sa]morreta ]200 €

Frittierte Ca|amari / Sepia nach anda|usischer Art, Eimy—Sauce ]900 €
Gedémpltte Musche|n mit ge”)em Curry, KoLos und Limette ]9,00 €
Gegri“tes Tagesgem[lse ] 16,00€

10 % MwsSt. sind in den Preisen enthalten



UNSERE HLEISCHGERICHTE VOM HOLZKOHLEGRILL

]/2 Frei]andhéhnchen (GOO %) nach unserer Art gebraten ]800 €
Kartmq"e]n und klassische N dem Grill vo”en&et.

GereiFtes Frisona—RinderLotelett vom Ho]zLohleFri|| 6900 €
Ideal fiir 2/3 Personen. Aurgeschnitten mit heiem Tischgrﬂ zum Fertiggaren nach Wunsch.

Gegri“te Lamm]«ote|etts (300 g) 2800 €
Unser Chimichurri und Portobe”o—Pﬂz&

NOCH ETWAS - UNSERE SPEZIALPIZZEN

Smash-Cheeseburger aus SI(irt Steak und Rind ]800 £
Zwielae|—Brioche, Gewﬂrzgurken, gereiFter Cheddar und Pommes Frites.

K|assisches Filet—SteaL—Tatar mit Spiege]ei und Pommes 2800 €
Von Hand geschnitten. Nach Wunsch am Tisch zubereitet.

Hausgemalchte Lasag‘ne Bo[ognese, gratiniert 16,00€
Gartenpizzé mit Burrata 23,00€

Gegri“tes Gemijse, hausgemachte Tomatensauce, Basi]il(umpesto und Burrata, ¥risch aus Jem OFen geéFFnet.

22,00€

La Cosmopo|itan ‘ -
Tomatensauce mit mildem Ckipot|e, gebratenem Schinken, einge|egten Zwiebeln und Kase.

UNSERE PAELLAS

Mindestens 2 Personen / Preis pro Person
Paella mit Tagesgemﬁse, Portobello-Pilzen und Spargel 19,00€
Fideuz‘a in der Pae”a ,,Arrosejat“ ; 2500 £

Seeteufelmedaillons, Sepia, Calamari, Riesengarne[en und Muscheln. Alles geschélt, mit Salmorreta aus

Fangschreckenkrebsen und ibizenkischem Krebs.
Senyoret—Reis aus Ca|a Vecle”a 29,00 €

A”es geschélt: SeeteuFe|me<Jai“ons, Riesengarne|enschwénze, Sepia, Calamari, Muschemmsck und Sa]morreta.

Schwarzer Reis 2200 €

Pae”a mit Artischocken, Portol)e”o—Pi!zen, Sepia, Ca|amari und Riesengame|enschwénzen.

Pae”a mit ,,/-\rroz a banda“ 4000 €

]/2 Hummer pro Person, Sepia, Ca|amari und Musckemeisch.

Pae”a ,,MeeresFrﬂchte—Gri”“ 4500 €

Im Stil der 80er: rote Garnelen, Riesengarnelen, offene Kaisergranate, Krabbenstiicke, Muscheln, Sepia, Calamari und
Selmorreta.

UNSERE FISCH- UND MEERESFRUCHTEGERICHTE

Aur Ho]zkolﬁ]e gegri”t (Josper—open)
Kal)eh'au au”en Punkt geSa]zen, in Tempura Frittiert 2400 €

Gerdstete Papril(a und eine kleine Ul}errasckung.

Gegri”ter Kiistenkalmar | 21,00€
Nach Bilbao-Art und Tagesgemﬁse.
Hummer mit Knola]auc[q, Fiern und Pommes 2900 €

Mindestens 2 Personen / Preis pro Person. 1/2 Hummer pro Person, am Ricken geég“net.

Gegri”ter Lachs und Gnocchi mit Basi|il<um-8pinat-Pesto 24,00€

EXTRA-BEILAGEN
Grﬂner Sa]at oderTomatensa]at 9,00 €
Hausgemachte Pommes \frites ‘ GOO €
Kartoﬁ‘eln nach H)iza—Art | 900 €
DickergrﬁnerSparge] vom Grill 10,00€
Geloratene Portobe”o-Pilze ' ]0,00 €

Fin Foto vor dem ersten Bissen2 Marl(iere uns: @restaurantecanasorfa

10 % MwsSt. sind in den Preisen enthalten



