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CALA VEDELLA - 1BIZA
BEACH - BAR - COCKTAIL - RESTAURANTE

ISOMOS UN RESTAURANTE
GUIA REPSOL!

BIENVENIDOS

Carta otofio-invierno 2026
E| equipo Ae Cana SOFfa le agra({ece su visita

Traloajamlos para ofrecerle una experiencia gastronémica de calidad. Nuestra oferta esta basada en la cocina
© Mediterrénea contemporénea, con toques de autor y otras cocinas del mundo.

MENUS DEL DIA

PLATO ECONOMICO DEL DIA | | 19,00 €

De lunes a viernes, excepto festivos. Inc|uye pan, aceitunas, ali-oli y p|ato econémico del dia. Ver pizarra exterior.

PLATO ESPECIAL / GASTRO DEL DIA 28,00€

De lunes a viernes, excepto festivos. Panes variados, ali-oli, aceitunas, aperitivo del dia del chef, AOVE y p|at0
especia|/gastro del dia. Ver pizarra exterior.

PLATO ESPECIAL FESTIVOS 39,00€

Sabados, Jomingos y festivos. Panes variados, ali-oli, aceitunas, aperitivo del dra del éker AOVE. A e|egir entre: chuletén
de ternera de pasto a la brasa de carbon, con verduras frescas a la brasa y patata panadera alo polore; 0 pae”a con
bogavante, sepia, meji”ones y cangrejo ibicenco. Servimos un bogavante entero cada dos personas, abiertoa lo |argo.
Minimo 2 personas / precio por persona.

PARA EMPEZAR Y/0 COMPARTIR

Pan y aperitivc; c{e Iaienvenida de| C["lel(‘ 550 €

Precio por persona. Panes varia&os, grisines, a|i—o|i, aceitunas y aperitivo de laienvenida de| che\[‘,

Solo panes ! 2,50 €

Paneci”o sin g[uten “al momento” 2,90 €
NUESTROS ENTRANTES
Degustacién gastrondmica de tapas frias y calientes ' 32,00€

Minimo 2 personas / precio por persona. Panes variados, ali-oli, aceitunas, aperitivo del dia del chef, 5tapas segdn el che\fy
tapa especia| del dia.

TaHa de ibéricos, productos ibicencos y tostadas a |a catalana 3200 €
Ideal para compartir. Jamén ibérico de bellota, queso ibicenco, tostas de sobrasada pagesa, bull blanc y negre, chorizo... 4
Ensalada Cana Sorl’a, queso de cabraala p]ancha y crujiente de jamon serrano 20,00 €
Brotes verdes frescos, |eckuga romana, tomate, naranja, manzana, pistaclws y vinagreta de albahaca, miel, AOVE y Sherry.
Tartar de atdn rojo, alifiado a nuestra manera 26,00€
Torti”a esgaﬁola (oo]4] patatas y ce[oo”a ]400 €

|Aea| para £ personas.
Croquetas de gambén al aji“o y salmorreta 12,00€
4 ynidades.
Fritura (Je ca|amares / pota a [a anda|uza, sa]sa Eimy ‘ ]900 €
Meji”ones a| vapor con curry amari”o, coco 'y [ima ‘ ]900 €

Parri”a&a (Je ver(Juras (Je| dlla a |a Iorasa ]G,OO €

10% IVA incluido en los precios



NUESTROS PLATOS DE CARNE A LA BRASA

]/2 po”o (Je campo (600 g), asado a nuestra manera : ]800 €

Patatas y sa|sa c|ésica. Acabado a |a |9rasa.

Chuleton de vacuno Frisona, reposado, ala brasa 69,00 £

|deal para 2/3 personas. Fileteado y con parri”a caliente para acabar al gusto en la mesa.

Chu]etas (Je cor&ero (300 g) a ’a brasa 2800 €

Nuestro chimichurri y champiﬁones portobe”o.

ALGO MAS - NUESTRAS PIZZAS DE AUTOR

Smash cheeselourﬁer (Je entrafia y ternera ]800 €
Pan |9riocke (Je ce|90|

Steal( tartar clésico de so|omi||o, huevo Frito y patatas 2800 £

Carne cortada a cuchillo. Lo montamos en su mesa al gusto.

a, pepini”os, queso C[qe&dar curado y patatas Fritas.

L asafia casera a la bo‘loﬁesa, gratinada ]B,OO €

Pizza de |é‘huerta y burrata 2300 €

Verduras asadas a Ia |9rasa, sa|sa de tomate casera, pesto &e a”:zalqaca y burrata aloierta a] sa|ir de| horno.

La Cosmopo|itan 2200 €

Salsa de tomate especiada con chipotle suave, pa|eta Aejamc’)n asado, cebolla encurtida y queso.

NUESTRAS PAELLAS

Minimo 2 personas / Precio por persona

Paella con verduras del dia, champiﬁén portol?e”o y espérragos 19,00€
Fideuz‘a en pae”a “Arros%’at" ‘ 2500 £
Medallones de rape, sepia, calamar, gambones y meji“ones. Todo pe|aA0, con salmorreta de ga]eras y cangrejo ibicenco.

AI’I’OZ (Je| senyoret (Je Ca|a Vede”a 29,00 €

Todo pelado: medallones de rape, colas de gambén, sepia, calamar, mollas de meji”én y salmorreta.

Arroz negro 2200 €

En pae”a con alcachofas, portobe”o, sepia, calamar y colas de gaml:én.

Pae”a de arroz a Eanda 40,00 €

1/2 loogavante por persona, sepia, ca|amary mo”as de meJ'i”én.

Pae”a “Parri”ada cie mariscos” : 4500 €

AI estilo de ]os afios 80: gam|9a roja, gambones, ciga|as a|9iertas, cuerpos &e cangrejo, meji”ones, sepia, calamary
sa|m0rreta.

NUESTROS PESCADOS Y MARISCOS

AS&C{OS a Ia Iorasa de carloén (I’IOYHO Josper)

Bacalao al punto de sal, Frito en tempura 24,00 €

Pimientos asados y a|go més.

Ca|amar (Je costaa la lorasa ‘ 2700 £
Escaldado a la bilbaina y verduras del dia.

Bo'ﬁavante a] aji”o, huevos y patatas Fritas 2900 €

inimo 2 personas / precio por persona. Servimos 1/2 bogavante por persona, abiertoa la espaHa.

Salmén a la brasa y fioquis a| pesto de a|bahaca y espinacas 2400 €

GUARNICIONES EXTRAS

Ensalacla verde 0 de tomate 900 €
Patatas caseras Fritas : GOO €

Patatas a |0 polore a[ esti|o iloicenco [ 9,00 €
Espérragos verdes gruesos a la brasa 10,00€
Champiﬁones portol)e”o sa[teados ]OOO €

Haz |a Foto antes Ae| primer boca&o y etiquétanos: @restaurantecanasoFia

10% IVA incluido en los precios



