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CALA VEDELLA - 1BIZA
BEACH - BAR - COCKTAIL - RESTAURANTE

ISOMOS UN RESTAURANTE
GUIA REPSOL!

BIENVENUE
Carte automne-hiver 2026

L'équipe de Cana SoFl’a vous remercie Je votre visite

Nogs travai”oné pour vous oFFrir une cuisine de'qualité, Fondée sur une cuisine méditerranéenne
: contemporaine, avec des touches d auteur et des influences du monde.

MENUS DU JOUR

PLAT ECONOMIQUE DU JOUR | | 19,00 €

Du lundi au vendred;, horsjours feries. Compren& pain, olives, ali-oli et p]at économique dujour. Voir ['ardoise extérieure.

PLAT SPECIAL / GASTRO DU JOUR 28,00€

Du lundi au vendredi, horsjours fériés. Pains variés, ali-oli, olives, apériti\fdu chef, huile dolive vierge extra et p|at
spécial/gastro Jujour. Voir | ardoise extérieyre.

PLAT SPECIAL JOURS FERIES 39,00€

Samedis, dimanches et jours fariss. Pains variés, ali-oli, olives, apériti\fdu chef et huile d'olive vierge extra. Au choix : cote
Ae veau nourri a Hler|9e, gri”ée au charloon, |égumes Frais gri”és et pommes de terre a |Yi|9icenca ; ou pae”a au homard,
seiche, moules et crabe d Ibiza. Un homard entier pour deux personnes, ouvert dans la |ongueur. Minimum 2 personnes /
prix par personne.

POUR COMMENCER ET/OU PARTAGER

Pain et apéritirde bienvenue du chelt 550 €

Par personne. Pains variés, gressins, a|i—o|i, o|ives et apérithcde |9ienvenue Au cheF.

Pain uniquement : 250 €

Petit pain sans gluten préparé a la minute 2,90€
NOS ENTREES
Dégustation gastronomique de tapas froides et chaudes ' 32,006

Minimum 2 personnes / prix par personne. Pains variés, ali-oli, olives, apériti“u chef, 5tapas sélectionndes par le chef et
tapa spécia|e (Jujour,

P|anche (Je produits ibériques et (“l)iza avec toasts 3 |a cata|ane 3200 £
ldeal 2 partager. Jambon ibérique be”ota, Fromage dIbiza, toasts de sobrasada pagesa, bull blanc et negre, chorizo... 4
Salade Cana Soffa, chevre gri”é etjambon Serrano croustillant , 20,00€
Jeunes pousses, laitue romaine, tomate, orange, pomme, pistaches et vinaigrette basilic, miel, huile d olive vierge extra et

Xéres.
Tartare de thon rouge assaisonné a notre {‘agon 26,00 £
Omelette espagnole aux pommes de terre et oignons 14,00€
ldeale pour2 personnes.
Croquettes de gambons a lyail et salmorreta ]200 €
4piéces.
Calamars / encornets Frits 3 |’anda|ouse, sauce Eimy ‘ ]9,00 €
Mou[es vapeur au curry jaune, coco et citron vert ‘ ]900 €
Légumes dujourgril]és 16,00 €

TVA a 10 % comprise dans les prix



NOS VIANDES GRILLEES AU CHARBON

]/2 pou]et Fermier (GOO g), roti a notre Fagon : ]800 £

Pommes de terre et sauce c|assique. Fini au gri|.

Cote (Je IOQEU]C Frisona maturée, gri”ée au charl)on 6900 £

|deale pour 2/3 personnes. Servie tranchée avec un gri| chaud pour terminer la cuisson a table.

Cotelettes d’agneau gri”ées (300 g) 28,00€

Notre chimichurri et champignons porto|9e”o‘

AUTRE CHOSE - NOS PIZZAS SIGNATURE

Smash cheeselourger (Je hampe et |aoeu1[‘ ]800 €

Pain brioche a |’oignon, cornichons, Cheddar a\q?iné et Frites.

Steal( tartare c[assique cle Fi|et, oeuFFrit et Frites 2800 £

Viande coupée au couteau. Préparé a votre table selon votre golit.

Lasagnes maison a |a‘bo]ognaise, gratinées 16,00€

Pizza du pldtager et burrata 2300 €

Légumes gri”és, sauce tomate maison, pesto de |9asi|ic et Iaurrata ouverte a Ia sortie du Four.

La Cosmopo|itan . 2200 €

Sauce tomate au chipot|e Joux,jambon rGti, oignon mariné et Fromage.

MONIZARIEN

Minimum 2 personnes / Prix par personne

Paella aux Iégumes dujour, champignons portoEe”o et asperges 19,00€
Fideuz‘a en pae”a « Arrose}jat » ; 2500 £
Médaillons de lotte, seiche, calamar, gambons et moules. Tout Jécortiqué, avec salmorreta de squi”es et crabe d |biza.

Riz « Senyoret » Ae Cala Vede”a 29,00 £

Tout (Jécortiqué - médaillons de lotte, queues de gaml)ons, seiche, calamar, chair de moules et salmorreta.

Riz noir 2200€

Paella aux artichauts, portobe”o, seicke, calamar et queues de gambonsA

Pae”a de riz « a Eanda » 4000 €

]/2 homan{ par personne, seiche, calamar et chair de mou|es.

Pae”a % Gri”ade (Je Fruits c{e mer » 4500 €

Sty|e années 80 : crevettes rouges, gam|oons, |angoustines ouvertes, morceaux de crabe, mou|es, seiclqe, ca|amar 14
sa|m0rreta.

NOS POISSONS ET FRUITS DE MER

Gri”és au clﬂarbon (FourJosper)
Cabillaud au point de sel, frit en tempura 24,00 €

Poivrons rotis et une touche en plus.

Ca|amar (Je cote gri”é ‘ 2700 £

Préparéé la bilbaina et |égumes (Jujour.

Homard a I,ai|, oeu{‘s et Frites 2900 €

Minimum 2 personnes / prix par personne. ]/2 homar& par personne, ouvert sur |e (Jos.

Saumon gri”é et gnocchis au pesto de basilic et épinards 24,00 €

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES
Salade verte ou e tomates 9,00 €
Frites maison : GOO €
Pommes de terre a la mode d Ibiza ‘ 9,00€
Grosses asperges vertes gri”ées 10,00€
Champignons portolae”o sautés 10,00 €

Une photo avant la premiére bouchée ¢ ldentifiez-nous : @restaurantecanaso{"ia

TVA a 10 % comprise dans les prix



