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CALA VEDELLA - 1BIZA
BEACH - BAR - COCKTAIL - RESTAURANTE

ISOMOS UN RESTAURANTE
GUIA REPSOL!

BENVENUTI

Menu autunno-inverno 2026
H team Ai Cana Smtl'a vi ringrazia per ]a visita

Lavoriamo per oFFrirVi una cucina c]i qqa|ité, Ioasata su”a cucina mec]iterranea contemporanea, con tocchi
1 d autore e influenze dal mondo.

MENU DEL GIORNO

PIATTO ECONOMICO DEL GIORNO | 19,00 €

Dal luned: al venerd:, esclusi i festivi. Include pane, olive, ali-oli e piatto economico del giorno. Vedi |avagna esterna.

PIATTO SPECIALE / GASTRO DEL GIORNO 28,00€

Dal luned: al venerds, esclusi i festivi. Pani assortiti, ali-oli, olive, aperitivo dello chef, olio extravergine diolivae piatto
speciale/gastro del giorno. Vedi |avagna esterna.

PIATTO SPECIALE FESTIVI 39,00€

Sabato, domenica e festivi. Pani assortiti, a]i»o|i, 0]ive, aperitivo dello chef e olio extrévergine dioliva. A scelta: costata di
vite”o a”evato al pasco|o a”a Iorace, ver&ure Fresche gr}gliate e patate a”a ib]zenca; oppure pae”a con astice, seppia, cozze e
granchio di Ibiza. Un astice intero ogni due persone, aperto nel senso della |unghezza. Minimo 2 persone / prezzo a persona.

PER INIZIARE E/O CONDIVIDERE

Pane e aperitivo di benvenuto de”o chelf 550 €

A persona. Pani assortiti, grissini, ali-oli, olive e aperitivo di benvenuto dello chef.

Solo pane 250€

Panino senza glutine preparato al momento 2,90€
| NOSTRI ANTIPASTI
Degustazione gastronomica’di tapas calde e fredde 32,006

Minimo 2 persone / prezzo a persona. Pani assortiti, ali-oli, olive, aperitivo Ae”olche{", 5 tapas scelte dallo chef e tapa
speciale del giorno.

Ta§|iere di prodotti iberici e ibizenchi con toast alla catalana 32,00€
| ea|e da condividere. Prosciutto i|9erico |9e||ota, Formaggio A} Haiza, toast con sobrasada pagesa, |9u” |9|anc e negre,

chorizo... ! 4
|nsalata Cana Soffa con Formaggio di capra alla piastra e prosciutto Serrano 20,00€
croccante

Germogh freschi, lattuga romana, pomo&oro, arancia, mela, pistacchi e vinaigrette di basilico, miele, olio extravergine di
olivae Sherry.

Tartare di tonno rosso conAita a modo nostro 2600 €
Frittata spagnola con patate e cipo”a 14,00€
M EAT oo,
Cr;‘occl'lette di gamberoni a”‘agho e salmorreta 12,006
unita. ‘
Calamari / seppie Fritte a||'anda|usa, sa]sa Eimy : ]900 €
Cozze al vapore con curry gia”o, cocco e Iime ]9,00 €
Verdure del giorno alla griglia . 16,00€

| prezzi includono I'lVA al 10%



LE NOSTRE CARNI ALLA BRACE

]/2 po”o ruspante (600 g), arrosto a modo nostro : ]800 €

Patate e sa|sa c]assica. Finitura a”a |9race.

Costata di manzo Frisona Fro”ata, a”a brace 6900 €

|deale per 2/3 persone. Servita affettata con griglia calda per terminare la cottura al tavolo.

Costo|ette (Ji agne”o a”a lorace (300 g) 2800 €

Il mostro chimichurri e {:unghi porto|9e”o.

QUALCOSA IN PIU - LE NOSTRE PIZZE D'AUTORE

Smash cheeselourﬁer (Ji entrafia e manzo ]800 €

Pan |9riocke a”a cipolla, cetrio|ini, Cheddar stagionato e patatine Fritte.

Steal( tartare c[assica di Fi|etto, uovo Fritto e patatine 2800 €

Carne tag|iata al coltello. Preparata al tavolo secondo il vostro gusto.

Lasagna alla loo|ogne$e fatta in casa, gratinata 16,00€

Pizza de||’.6fto e l)urrata 2300 €

Verdure a”a grig|ia, sa|sa Ai pomodoro fatta in casa, pesto di |9asi|ico e burrata aperta a||yuscita &a| #orno.

La Cosmopo|itan 2200 €

Salsa di pomodoro speziata al chipot|e dolce, prosciutto arrosto, cipo”a marinata e Formaggio.

LE NOSTRE PAELLE

Minimo 2 persone / Prezzo a persona

Paella con verdure del giorno, Funghvi portobe”o e asparagi 19,00€
Fideuz‘a in pae”a “Arrosejat” ‘ 2500 £
Medaghoni di rana pescatrice, seppia, calamari, gamberoni ¢ cozze. Tutto sgusciato, con salmorreta di canocchie e granchio

di lbiza. ‘

Riso “Senyoret" di Ca|a Vede”a 2900 €

Tutto sgusciato: me&aghoni dirana pescatrice, code di gamberoni, seppia, calamari, po|pa di cozze e salmorreta.

Riso nero 2200 €

Paella con carciofi, portol)e”o, seppia, calamari e code di gaml:eroni.

Pae”a c]i riso “a banda” 4000 £

]/2 astice a persona, seppia, ca|amari e po|pa di cozze.

Pae”a “Grigliata cli Frutti (Ji mare” 4500 €

Stile anni ‘80: gamberi rossi, gamberoni, scampi aperti, pezzi di granchio, cozze, seppia, calamari e salmorreta.

| NOSTRI PIATTI DI PESCE E FRUTTI DI MARE

A”a brace (Ji carlaone (ICOFHO LJOSPGI’)
Bacca]é a[ punto di sa]e, Fritto in tempura 2400 €

Peperoni arrostiti e qua|cosa in pit.

Ca|amaro di costa a”a grig|ia ‘ 2700 €
Alla bilbatna e verdure del giorno.

Astice a“,agho, uova e patatine fritte 29,00€

Minimo 2 persone / prezzo a persona. ]/2 astice a persona, aperto sul dorso.

Salmone alla grig|ia e gnocchi al pesto di basilico e spinaci 24,00 €

CONTORNI EXTRA

[nsa|ata verde 0 di pomodori 900 €

Patatine Fritte Fatte in casa : GOO €
Patate a”a iloizenca [ 9,00 €
Asparagi verc{i grossi a”a griglia ]OOO €

Funghi portol?e”o saltati 10,00€

Una foto prima del primo boccone? Taggaci: @restaurantecanasoria

| prezzi includono I'lVA al 10%



