IDEAL POUR PARTAGER

Pain au choix, gressins, notre aioli doeuf frit, safran,
olives, dégustation dhuile et apéritif duchef. ... .. .. ... 6€
(Prix par personne)

Déqustation gastronomique de tapas .. ... 35€
(IdéaL d partager. Prix par personne. Minimum 3 personnes)
5 tapas + pLat du jour + pain + aioli + oLives + amuse-bouche du chef

Assortiment de charcuterie ibérique et de produits dibiza. . 32€
(Jambon, fromage dlbiza, sobrasada, CharCuterie ocale et pain Catatan)

Croquettes de crevettes aLal et saimorreta (U pieces) ... 15€

Patatas bravas, deux sauces. ... TSR B 4€

(Euf ay pLat / aioli au Safran e+ notre sauCe brava d La sobrasada)

MouLes de roche Cuites d La vapeur, ay Curry
of (LR CTHONINR A~ e 19€

Calamars de La Cote, frits dl'andalouse ................... 24€

(Gervi avec notre mayonnaise "Eimy™)

NOS SALADES ET “UN PETIT PLUS”

Poke méditerranéen au saumon marind ... ... L. 24€
CousCous tdboul® d Lamenthe, a L'orange, & L'avoCat, aux Lequmes frais, d La tomate,
quX CApres, aux olives et aux morceaux de saumon

WG T o e (e 0 I S R 25€
Notre céLébre satade, avec dy fromage de chévre gritté, du jambon Croustitlant,

des +omates LoCales, des pousses de Laitue, des pistaches, de L'orange

e+ des cignons Confits

GrtLL@ @1’ aCCompqu@ davoCat ot dasperges vertes, de xanfaina Catalane
et de Léqumes du jour

bd calad @ROHEESEORE 2"~ & oo BN 25€

Notre version de La salade russe, aveC des pommes de +erre et des Carot+es
bouillies, du thon Mariné maison e+ des Creveres a Ll

aRRIROOmBOUID,.  ro® o i b 27€
Notre CALebre roulPay d L'avoCat e+ aux Cornichons, garni de Hhon rouge assaisonne d La
méditerranéenne

Girvia lbicenca tridito / ceviche / Poisson ay Citron ... ... .. 28€
Leche de tigre aux épinards, aux amandes grillées et aux spécialités du chef
Guittardeau OySters au naturel (CUCh) S s 7€
EXTRAS

Chips maison 5.50 Gatade verte ou satade de +omates et doignons 9.50
Pair Gup. 1.50 Mayonnaise/etchup 1.50

Pain cans gluten 3.00 E uf au pLat et aioli ay safran 2.75



PAELLAS TRADITIONNELLES &
PLATS A BASE DE RIZ 2026

Riz d La paelia auX Légumes grittés ... .. 25€
Asperges vertes, Légumes de saison, Champignons portobelto

nmmum 9 axo\
Prlx par p@rsom@

Fid@ud dla pa@LLa aveC LoHe, seiche,

Po@LLa auX NOUILLES Fm@s _grtLL@QG 9P+t@r@m@n+ décortiquée,
aveC un @uf au plat e+ de L'aioli, du safran, notre samorreta
auX CreveHes-mantes et ay Crabe dlbiza

Riz Genyoret de CODR ol SO et S, I 36€

Dans La paetla, aveC tous Les ingrédients décortiqués : seiche, Lotte, queues
de crevettes Chair de moules et notre satmorreta auX fruits de mer

DIz aaa - =TT 1 N e B a0 29€

Une paelLa aux seiches, Calamars, artiChauts, CApes e+ champignons portobelto
acCompagnée dun aioli au Coing '

Ibiza 2036 : pLat de riz "Mer e+ Montagne® .. ... ... 33€
PaelLa au jambon roti (porc noir dibiza), queues de Crevettes, seiches, moules,
sobrasada e+ notre saimorreta

Arroz abanda au homard et ataseiche. ... HO€
Dans notre paelta, nous servons un homard fendu dans Le sens de La Longueur
pour deux persennes, aCCompagné de notre saimorreta

Plat de riz « Festival » aux fruite demer ... H5€
PaetLa fagon années 8o aux CreveHes, seiches, Calamars, Crabe, Langoustines,
MouLes et sauCe salmorreta

NOS PLATS DE POISSON ET DE FRUITS DE MER

Fish and chips a La méditerranéenne et "un petit plus” ... . .. 29€
FiLet de morye frit, pommes de terre, ratatouitte de Légumes et +omate

Gaumon gritLé e+ gnoCchi au pesto dépinards ot de basitic .. 29€

Bar sauvage dEctero, en croGie de SEL  (DEALPOUR 2 OU B PERSONNES)
au ferouit et aux aep@rg@s Vertes roties (Prix aukito) / 79E
MNous Le proposons PgaLOm@h’r grilé & La braise e+ blanchi d La basque

Fieté, bLaPChn dLa blLboma @+ oCCompqgh@ de cousCous

Homard a L'ail, avec des @ufs ay plat et

des, pormimes.de tanre. .z e el s LE L 29€
IdéaL a partager. Minimum 3 personnes. Prix par personne.

Nous servons un homard entier pour @ personnes.

"Butlit de peix i arros a banda" (Ragotit derpoisson a tbicenca ot riz) . DDE
|déaL & partager. Minimum 2 personnes, Prix par personne.

Le pLat L@ plus embLématique de La Cuisine dibiza.

Nous servons dabord un ragoGt de poisson aux pommes de +erre e+ hariCots verts, garni
daioli et de safran, suivi dune paella au riz e+ aux seiChes.

Geton Les arrivages, nous utilisons de La Lote, du bar et Le poisson du jour.



QUELQUE CHOSE DE SIMPLE

OmeLette espagnoLe aux pemmes de +erre et aux cignons .. 18€
Avec 5 @ufs / 1déaL & partager

1/ poul ST EntRice, rOTmpsn s | s o S 20€
Cuit a basse température puis fini ay griLL.
Gervi aveC sa sauCe et des frites.

Lasagnes a La bolognaise maison, gratin@es .......... ... .. 20€
Ibiza "MarinoRoltt 302 s - =t Sueiteuny 20€

Brioche griLtée au beurre, Crevettes Cuites, thon Maring, roquette, Laitue ot
notre CéLébre sauce Eimy.

Sandwich au jambon ibérique ... ... 16€

Pain viennois grillé, +omates d La Catalane, huile dolive vierge extra

Le sandwich Cubdin dnotre fagon. ... 15€
Pain de Vienne gritté, notre jambon rot pendant au heures, fromage cheddar,
Galdmi itatien, bacon Croustiltant, Cornichons Moutarde e+ beurre

Doubte cheeseburger Smash ‘Eimy” ... 22€
Petit pain brioché d L'oignon, doubLe steak haché de beeuf de premiére quatité cornichon,
baCon Croustitlant, fromage cheddar, frites maison e+ notre céLébre sauce Eimy.

cm, pate arHQuﬁLg

NOS PIZZAS EMBLEMATIQUES /Jonéiemrons
Le piment “Mer et Montagne®. .............0 . 27€

Tomate Maison & L'ail Ot & La sobrasada, CreveH+es e+ poutet a Li,
mozzarelta en fleur, miel et moutarde, roquette fraiche et zeste de Citron.

Cetui du potager e+ dlaburrata . ..o 26€
Léqumes griltés et xanfaina aux LGUMes d La Catalane, aCCompagnés dun pesto
ay basiliC et aux pistaChes et de burrata servie tout juste sortie du four

IEaEEErdonolon © st &5 T G SR L L 25€

Tomate épicée ay chipotte doux, notre épaute de jambon rotie pendant ag heures,
oignon rouge Marin@, fromage frais dibiza e+ notre sauce spéciae

DE LA VIANDE DE QUALITE
Gredk de baeuf “frison" grn.L@ ............................ 79€

Gervi avec des pornmes de terre et un barbecue pour Le finir a votre golt
Prix au kito (idéal Pour 3 d 3 personnes)

ﬂo+r9 C@L@br@ Jrqr’rqr@ pr@par@ a pqr’nr de FlLe’r de b@uF hqche dLamain,
asseMbLe @ votre tdbLe seLon vos envies, garni dun @uf de Caille au plat et
accompagné de pommes de +erre maison.

Agreau réti aLamode de Gegurefio ... 79€
Epaute dagneau de Lait rotie a basse température puis finie au griLL en deux étapes,
Servie avec des pommes de +erre maison

TVA A 10 % COMPRISE DANS LES PRIX



